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Backform - Frankfurter Kranz Artikelnummer: 536067

Metall - nicht spilmaschinengeeignet
Grofle: 28 cm / H 8 cm
Antihaftbeschichtung fiir beste Backergebnisse

PFAS frei.

Produktbeschreibung

Eindeutig ein Highlight unter den vielen Kuchen - der Frankfurter Kranz.

Unsere Backformen sind in starker Profi-Qualitét gefertigt. Die Form nimmt die Wérme gut auf und
sorgt so fir ein gleichmafig gutes Backergebnis.

Egal ob Gugelhupf, Frankfurter Kranz, Késekuchen, Panettone, Donut oder Muffin - mit unseren
Backformen gelingen Ihnen kleine wie groBBe Kuchen ganz sicher.

Im Sortiment fihren wir klassische und originelle Backformen und natirlich auch Backformen fir
Kinder. Ein Kuchen muss ja nicht immer rund sein.

Mit Antihaftbeschichtung fir beste Backergebnisse. Die Backform mit heiBem Wasser, mildem
Spulmittel und einem Tuch reinigen. Keine Kratz- oder Reinigungsschwdmme und keine Kratz- oder
Scheuermittel verwenden. Nicht in der Spilmaschine reinigen. Temperaturbestandig bis 230 °C.
PFAS frei.

In Faltschachtel. Mit Rezept

Gebrauchsanweisung

Gebrauchs- und Pflegeanleitung:

- Vor dem ersten Gebrauch mit heiBem Wasser ausspilen.

- Vor dem Backen die Backform mit STADTER Back-Trennspray einsprithen oder leicht
einfetten und evil. mit Mehl ausstreuen.

- Keine spitzen Materialien oder Metallutensilien zum Herausnehmen des Kuchens
verwenden.

Reinigung:

- Die Backform mit heilem Wasser, wenig Spilmittel und einem Tuch reinigen.
- Keine Kratz- oder Reinigungsschwdmme und keine Kratz- oder Scheuermittel
verwenden.

- Nicht in der Spilmaschine reinigen.

Hersteller: STADTER GmbH - Am Kreuzweg 1 - 35469 Allendorf/Lumda - Tel. +49 6407 4034 1000 - info@staedter.de

STADTER GmbH Amtsgericht GieBen HRB-Nr. 974
Am Kreuzweg 1 Tel. +49 6407 4034-1000 Geschéftsfihrer: Dipl.-Betriebswirt (FH) Volker Voss

35469 Allendorf/Lumda Fax +49 6407 4034-1009 USt-IdNr./VAT: DE 112 633 839
Germany E-Mail: info@staedter.de Stevernummer: 020 245 00147 www.staedter.de




