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[ProduRtinformation

BaCkrand - Dahlle Artikelnummer: 490116 s

Edelstahl - rostfrei - spiilmaschinengeeignet
Grofe: 229 cm /H7 cm

glénzend \ h ' ﬂ

Materialstérke: 0,4 mm

Produktbeschreibung
Auch der Backrahmen in Form einer Dahlienbliite ist essentieller Bestandteil unserer Reihe der
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Hier werden Tortentrdume wahrl! —_— " . s =
Unsere Backrénder und Tortenringe in Profi-Qualitét eignen sich perfekt zum Backen und Fiillen der schénsten &J =4 ¢ K
Sahne- und Cremetorten. Zum Backen den Backrand auf ein Herdbackblech stellen, mit dem Teig fiillen und ' e
backen, dann ausformen und abkihlen lassen. Backrand reinigen und wieder um den Teig stellen, dann die _K

vorbereitete Fiillung der Torte einfiillen und glatt streichen. Nach dem Durchkihlen den Rand entfernen - und
fertig ist die Torte. Auch fir mehrstéckige Torten perfekt. Alle Béden bleiben in Form und die Fiillung léuft beim
Einsetzen nicht aus.

Backrander fishren wir in verschiedenen Formen, auch verstellbar.

Unsere Backrahmen sind aus hochwertigem, stabilem Edelstahl gefertigt. Sie sind rostfrei, spilmaschinenfest
und back- und fruchtsgurefest.

In Faltschachtel. Mit Rezept
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