STADTER_
Jebra-Lellies

ARBEITSZEIT: CA. 40 MINUTEN | BACKZEIT: CA. 10-12 MINUTEN

Zutaten: 150 g weiche Butter, 120 g Zucker, 1 Pck. Vanillezucker, etwas Zitronenabrieb,
1Prise Salz, 3 Eier, 150 g Mehl, 1 TL Backpulver, 2 EL Kakao

Zubereitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Zitronenab-
rieb und Salz leicht schaumig rihren. Die
Eier nach und nach dazu geben. Mehl mit
Backpulver mischen und kurz unterriihren.
Den Teig halbieren und in eine Halfte den Ka-
kao einrtihren. Den hellen und den dunklen
TeiginjeeinenEinwegspritzbeutel fullenund
abwechselnd in die gefettete und gemehlte
Backform geben. Anschlieend die Stiele in

die dafiir vorgesehenen Einkerbungen legen
und etwas in dem Teig wenden, ggf. noch-
mals Teig auf die Stiele geben, sodass sie
leicht bedeckt sind. Anschliekend im vor-
geheizten Backofen bei 180 °C Ober-/Unter-
hitze (165 °C Umluft) ca. 10-12 Min. backen.
Nach Belieben die Cake Lollies in Schokola-
de tauchen und mit essbarem Streudekor
dekorieren.
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