S-["AIDTEIK® Sommer-Whoopies

Qe bunte We/f des BOC\@«D ca. 12 Stick

ry Zubereitung des Teiges:

[/ fur den Teig: j Alle Zutaten Zusammen ca. 3 Minuten glattrihren und mit

| (/ Lutaten ADTER Whoopie-Mix, l einem Spritzbeutel in die gefetteten Formen des STADTER
5099 S | Wasser ? Whoopie/Mccoron-Bleches spritzen. Auf eine Halfte der
0y 22‘5m ' nqbrielb, Whoopies drei Heidelbeeren setzen, die andere Hglfte
o Ll.mT: eHeidelbeerel’\, | mit gehobelten Mandeln bestreuen. Wenn ein einfaches
;%)SQQFLi‘zbzhe Mandeln Haushcltsbockofenblech verwendet wird, das Blech mit

9 :

Backpapier auslegen und die Whoopies mit ca. 5,5 cm

Zutaten fir die Creme: Durchmesser aufspritzen,

hlagsahne, |
250m|§\2 :rgqucrk, 50ml Wasser, Backzeit: Bej 200 °C Ober/Unterhitze (180 °C Umluf)
%SPOE STEDTER Sahnefest ‘? ca. 10-15 Min. backen, AnschlieBend abkihlen lassen.

ck. ‘
" H SOH), |
tral”, 2 Limetten ( | .

Ii;l;; frische Heidelbeeren, :‘ Zuberelfung der Creme:

200g frische Himbeeren ‘; Die Sahne steif tschlagen, den M(fgerquork rrTif Wasser,
Sahnefest und Limettensaft glatt rihren und die geschlagene
Sahne unterziehen. Die Creme in einen Spritzbeutel fillen
und auf die Hélfte der Whoopies spritzen. AnschlieBend die
frischen Heidelbeeren und Himbeeren quf die Creme setzen
und die andere Halfte der Whoopies auflegen.
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