S-[‘IPX-D'-[".E,IK® Schoko-Cappuccino-

Zutaten fir den Teig

Gugelhupf

NG bunte We/fol BOC\‘G

216,0cm  ©21,0cm

/
Arbeitszeit: ca. 25 Minuten 8 Backzeit: ca. 35,/50 Minuten

weiche Butter 150g 300g
Zuck 75 150 c
veer 9 9 Zubereitung:
Cappuccino-Pulver 19E SE Butter, Zucker, Cappuccino-Pulver und Salz leicht schaumig rihren. Die
Salz 1 Prise 1 Prise - FEier nach und nach dazu geben, anschlieBend die fliissige Kuvertiire
Eier 3 6 unterrishren. Haselnisse, Mehl und Backpulver mischen und kurz
flussige, dunkle Kuvertiire 140g 280g - unterrihren. Den Teig in die Backform geben und im vorgeheizten
gemahlene Haselniisse 100g 200g  Backofen backen. Nach dem Backen den Kuchen ca. 20 Minuten in
Mehl 100g 2004  der Form abkihlen lassen. AnschlieBend auf ein Kuchengitter stiirzen
 und vollsténdig auskihlen lassen.
Backpulver 1TL 2T
FG ie t ierte Kuvertire { Kuchen lauf
AuBerdem fiir den Schokoguss: ur den Guss die temperierte Kuvertiire Gber den Kuchen laufen
lassen, die Haselniisse direkt darauf geben und servieren.
temperierte Kuvertire 100g 200g
gl’ObgehGCkfeHdseanSSG 259 509 ::Tfl'l't'll"t"t"[‘I‘t"l’(t'f['l'l’l't(.tt‘('it'l‘t"l’
Backzeit:

Unser Produkt-Tipp: Backform Gugelhupf
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