STADTEK Pikante Mini-Waffeln

0\3 bUnte We/fd BOC\QG

/
d Arbeitszeit: ca. 15 Minuten g Backzeit: ca. 12-15 Minuten

Zutaten fir den Waffelteig:

(fir ca. 2-3 Bleche) ‘

1 groBe Zwiebel ‘ Zubereitung des Waffelteiges:

IR oie Poprikeschote: Zwiebeln wiirfeln und mit einem Teil des Ols anbraten. Paprika dazugeben und

: . mitbraten. Schinken- oder Speckwiirfel dazu geben, kurz mitbraten und kréftig
klein gewirfelt ‘

N i gewirfelier Schinken | mit Pfeffer und Paprikapulver wiirzen. Mit Salz eher sparsam sein, da die

Speckwiirfel schon salzig sind. Dann vollstandig abkihlen lassen.

oder Speck

Pfeffer, Paprika, Gewiirze nach Wahl Joghurt, Ei und den Rest des Ols gut verquirlen, das Mehlgemisch unterrihren.
17TL Salz Danach alle weiteren Zutaten und zum Schluss den Kése unterheben.

3009 Joghurt Die Mini-Waffel-Backform fetten. Die Mulden mit Hilfe eines Spritzbeutels

| = jeweils ca. halb voll fillen. Bei 170 °C Umluft ca. 1215 Minuten backen

75 ml Ol

280g Mehl mit V2 Péckchen
Backpulver vermischt

.00.QQ.000.00'O..C.OQ..'.'..'...O'.I"!'lCC'O'.IO'

Unser Produkt-Tipp: Backform Mini-Waffel
Art-Nr. 661851

120 g geriebener Emmentaler
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