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Gugelhup(-honfekt
»Liltle Peanuls “

ARBEITSZEIT: CA. 20 MINUTEN | BACKZEIT: CA. 10-12 MINUTEN

Zutaten: 1Ei, 30ml 0L, 100 ml Milch, 50 g Zucker, 1Prise Salz, 2 EL Erdnussbutter,
130 g Mehl, 1/2TL Backpulver, 50g gehackte Erdniisse | Aukerdem: etwas Kuver-
tire und gehackte Erdnisse zum Verzieren

Zubereitung:

Ei, OL, Milch, Zucker, Salz und Erdnuss-
butter verrihren. Mehl mit Backpulver mi-
schen, sieben und unterriihren. Die Masse
mit einem Spritzbeutel in die gefetteten
Férmchen verteilen und im vorgeheizten

Backofen bei 200°C Ober-/Unterhitze
(180°C Umluft) ca. 10-12 Min. backen.

Auskihlen lassen und evtl. mit Kuvertire
und gehackten Pistazien verzieren.
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