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Brewnie-Sterne am Stie(
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FUR EIN BACKBLECH | ARBEITSZEIT: CA. 60 MINUTEN | BACKZEIT: CA. 30-35 MINUTEN

Zutaten: 400 g dunkle Kuverture, 400 g Butter, 8 Eier, 160 g Zucker, 160 g brauner
Zucker, 2 TL Vanillezucker, 1 Prise Salz, 400 g gemahlene Mandeln oder Haselnusse,
1EL Instant-Kaffeepulver, 1-2 TL Lebkuchengewdirz, 3-4 TL Backpulver

AuRerdem: STADTER Siiker Schnee oder Kakaopulver, Cakepop-Stiele, Ausstechform

Stern

Zubereitung

Die Kuvertire zusammen mit der Butter
Uber einem Wasserbad schmelzen. Die Eier
mit Zucker, braunem Zucker, Vanillezucker
und Salz cremig schlagen. Die Mandeln mit
Backpulver, Kaffeepulver und Lebkuchen-
gewdrz mischen und im Wechsel mit der
Butter-Schokomasse unterriihren. Ein Back-
blech mit Backpapier oder Dauerbackfolie
belegen und mit einem Backrand umstellen.
Die Masse einftillen und bei 180 °C Ober-/Un-
terhitze(160°CUmluft)ca.30-35 Min.backen.

Den Brownie abkihlen lassen und mit
einem Sternausstecher die Sterne aus-
stechen. Die Sterne mit einem Cakepop-
Stiel versehen und mit sikem Schnee und
Kakao absieben. Die durch das Ausstechen
entstandenen Brownie-Reste kénnen nach
Belieben weiterverarbeitet oder genascht
werden.
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