STADTEK Brownies mit

Beerenfriichten
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/ d Arbeitszeit: ca. 45 Minuten % Backzeit: ca. 15-18 Minuten
(/ Zutaten fir den Teig:

175 g Butter

200g Zartbitterkuvertiire
3 Eier

175 g brauner Zucker

Zubereitung des Teiges:
Butter und Zartbitterkuvertiire miteinander schmelzen. Eier, Zucker, Salz und
Zitronenabrieb hell-cremig aufschlagen. Mehl, Kakao und Backpulver mischen,

1 Prise Salz anschlieBend mit der Ei-Zucker-Masse und der geschmolzenen Butter/Kuvertiire
etwas Zitronenabrieb kurz verrihren. Den Teig auf die gefettete und bemehlte Backform aufteilen und
im vorgeheizten Backofen backen.

120 g Mehl |
2EL Kakao Zubereitung der Creme:
2 TL Backpulver " Sahne mit Sahnesteif und Zucker aufschlagen. Die Mascarpone glattrihren

Zutaten fiir die Creme: ~ und die geschlagene Sahne unterheben. Mit einem Loffel die Creme auf den
’ - gebackenen Brownies verteilen und mit frischen Beerenfriichten belegen.

250g Sahne
1 Pck. Sahnesteif " Backzeit:

AEL Zucker Bei ca. 160 °C Ober-/Unterhitze (150 °C Umluft) ca. 15-18 Min. backen.
150 g Mascarpone |
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Unser Produkt-Tipp: Backform Brownie
Art-Nr. 661080
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STADTER GmbH Tel. +49 6407 4034-1000

Am Kreuzweg 1 Fax +49 6407 4034-1009
35469 Allendorf/Lumda E-Mail: info@staedter.de
Germany www.staedter.de



