STADTEI{@ Blitenmuffins mit

. ok
e PU Welt os pacee™ qugofullung (ca. 12 Stiick)

Zubereitung des Teiges: ’

o Butter, Eier, Zucker, Vanillezucker, N aturiohgurt, Salz und
. Zitronenabrieb kyrz glatt rihren, M ehl, Mandeln or 4
{/ZUtoten s Telg:. 280 Zucrer Backpulver mischen und kurz unter die Masse rijhren,
160g Butter flissig, 2 Eier, ¥ tfr-oghur.r,
1 Pck. Vanillezucker, 300g s' k|)
1 Prise Salz, etwas ZitronenabrieDb,

00g Mehl, 100g Mandeln, 2 EL Backpulver
400g ;

Zutaten fir die Mangoliﬁ"U“g: ff:ldgte dTes /v‘\angom;rl.(s dor;;if abbinden, Die andere Halfte
. , 30 g Zucker, ur das OpPpIng zur Seite ste en.

i relf?ngl;'rl\EioKaltsoftbindemi”e| Den Teig nun in die gefettete und bemehlte Backform bis zyr

30gS ‘

Hélfte einfillen. Dann ca. 1 TL des Mangomarks in die Mitte
o ing: jeder Form geben, Den restlichen Tej auf alle Formen vertei-
ten fir das Topping l g g
Z(l;t(;]mi Schlagsahne, /2 reife MG“|9°’ len, bis sje max. % gefiillt sind. AnschlieBend die Muffins im
? Pck. STADTER Sahnefest Neutral, lolade  vorgeheizten Backofen bei 180°c Ober/ Unterhitze, 160°¢
.ospolten, 100g Vollmilchschoko - Umluft ca. 2025 Min. backen. Nach dem Backen dje Muffins
Mo ‘ vollstindig auskihlen lassen,

Zubereitung des Toppings:

Die Schlagsahne steif schlagen. Dqs restliche Mangomark
mit Sahnef
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