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H
er

db
ackblech mit Spezial-Lochung

Art.-Nr. 661141

Zutaten für den Teig: 200 g Weizenmehl, ½ gestr. TL Backpulver, 150 g Zucker,

1 Pck. Vanille-Zucker, ½ gestr. TL Salz, 100 g weiche Butter oder Margarine, 

1 Ei (Größe M), 100 g grob gehackte Schokolade 

Zubereitung:

Mehl mit Backpulver mischen, die übrigen 

Zutaten bis auf die Schokostückchen dazu 

geben. Alles mit dem Mixer (Knethaken) kurz 

auf niedrigster Stufe, dann auf höchster Stu-

fe zu einem glatten Teig verarbeiten. Zuletzt 

kurz die Schokostückchen (2 EL zurückhal-

ten) unterrühren. Den Teig in ca. 15 gleich 

große Portionen teilen und zu Kugeln formen.

Diese mit Abstand auf ein Backblech mit 

Backpapier legen und etwas fl ach drücken. 

Die übrige Schokolade auf den Cookies 

verteilen und bei 190 °C Ober-/Unterhitze 

(170 °C Umluft) ca. 15 Min. backen. 

ARBEITSZEIT: CA.20 MIN. | BACKZEIT: CA. 15 MIN.

Cookies mit Schokostückchen


